
 

 

ROSSO CN 2020 

PRODOTTE 2230 bottiglie e 100 magnum 

 

VITIGNI 

corinto nero 90% 

nerello mascalese e cappuccio 10% 

 

ZONA DI PRODUZIONE 

Malfa, Valdichiesa 

 

FERMENTAZIONE – MATURAZIONE - AFFINAMENTO 

Fermentazione in acciaio per 10 giorni poi maturazione in grande botte di rovere non tostata di Gamba da 15 

ettolitri per 12 mesi; poi affinamento in bottiglia per altri 12 mesi 

 

PRIMA ANNATA PRODOTTA 

2020 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


